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CARA 
 

fein & burgundisch, exotischer Korb, Kräuterwiese, Hefig, mit  

knackiger Struktur und straffer mineralik,- trocken & RückgraT 

  

 

Bauch bekennt Farbe: goldgelb = Violettgruen  

 

 
Jahrgang 2019 
  
Rebsorte 65 % Bronner, 25 % Souvignier Gris,  

10% Weissburgunder 
  
Weinbaugebiet Vulkanland Steiermark 
  
Großlage Steirisches Vulkanland 

Böden aus sandigen Lehmen, geringmächtige Schotterkörper als 
Unterlage, Ablagerung von Verwitterungsmaterial sowie von Ort zu 
Ort verschieden stark ausgeprägt vulkanische Beeinflussungen. Der 
Reiz des mediterranen Südens gepaart mit pannonischer Milde samt 
kontinentalen Einflüssen, prägt diesen Landstrich und deren 
Menschen. 

  
Rieden Alte Riede, Steinriede & Eichholz 
  
Bodenbeschaffenheit Lehmiger Schluff, schwach schottrig, humos 
  
Alter der Rebstöcke 5 bis 35 Jahre  
  
Werte 12.5%vol :: SRE: 5,4g/l :: RZ: 1,6g/l :: 19°KMW  
  
Gärführung Abgebeert, 40 Stunden Mazeration, Vorklärung durch Sedimentation, 

Spontangärung & Malolaktik im 600lt Eichenfass & Großholzfass  
  
Ausbau & Lagerung Reifung im 600lt & Großholzfass, Luftsymbiose und Vollhefelager für 

12 Monate, die restlichen Monate bis zur Füllung (L 47/20) auf der 
Feinhefe, ohne Schwefelgabe & ohne Filtration gefüllt  

  
Trinktemperatur 11°C und auch darüber 
  
Lagerpotenzial bei idealer Lagerung bis 2030 
  
Speisenempfehlung Elegant burgundische Cuvée für jede Speise, Moment oder Anlass, 

welcher nach einem charmanten Burgunder bittet.  
Des Weiteren erleichtern Allrounder dem Genießer und kurz 
angehängtem Fachpersonal die Entscheidungsfindung sowie 
Empfehlungssicherheit. 
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